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   – présentation du vin : 
  

 * Nom de cuvée :   SAVAGNIN 

 

* Appellation :   L’ETOILE  

 

 * Millésime :   2010. 

  

 * Cépage (s) :   Savagnin.  

  

 * Age des vignes :   30 - 45 ans. 

  

 * Nature du sol :   argilo-calcaire sur marne grises du Lias. 

   

 * Vinification :   cuverie inox thermo régulé à 25 °.    

   

 * Elevage sous bois :   oui   3 ans. 

       Mis en bouteille :  Janvier 2014 

 

 * Ouillage :   non ouillé, élevé sous voile. 

   

 * Nombre de bouteilles produit pour cette cuvée :    3000 bouteilles. 

   

* Accompagnement :  Servi à peine chambré, il accompagne à merveille, les 

écrevisses, viandes blanches, fondues, plats en sauce, et fromage de Comté… 
 

      Vins du Jura 

L’Etoile 
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